AU MENU CET AUTOMNE...

POTAGE DU JOUR
BRUSCHETTA
CANARD FUME

TERRINE DE LAPIN
RAVIOLI AU CHAMPIGNON
COQUILLE DE FRUITS DE MER ©
GRAVLAX DE TRUITE &)
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Les entrées

(Supplément de 58)

POELEE DE FOIE GRAS
(Supplément de 12§)

4
SALADE DU MOMENT
S
SAUMON EN CROUTE
TRUITE EN PAPILLOTTE
LINGUINE AUX FRUITS DE MER O
SUPREME DE VOLAILLE
OSSO BUCCO
COTE DE VEAU
MEDAILLON DE PORC
COTE DE BOEUF AU JUS
STEAK DE CONTREFILET
FONDUE CHINOISE (2 PERS)

COMBINE TERRE ET MER
(Supplément de 12§)

4
FONDANT A LUERABLE
GATEAU AU FROMAGE
CREME BRULEE
COUPE DE FRUITS

ASSIETTE TROIS FROMAGES
(Supplément de 10$)
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THE, CAFE, TISANE

Les plats principaux
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Les desserts
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